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wat heb je nodig?
FO gram boter

50 g poedersuiker VRAAG ALTUD

OF JE MAG GAAN
125 ¢ bloem KOKEN /
1el -

.
“

& appels, zoet en avomatisch
1000 sulker
200 g diepvries Rersen

£

Hoe maak je het klaar?

1, Meng 50 ¢ boter en poedersulker, Voeg de bloem toe en kneedt het tot
krubmelio) deeg. Voeg het el toe en kneedt het totdat je samenhangend
deeg) hebt. Leg het tn vershouddfolie 40 minuten in de koelkast.
Verwarvm de oven op 180 graden, Snijd de appels tn kwarten en
verwijder het klokhuds,

2. Dot de suiker en drie eetlepels water in een pan en sweelt het op Laag
vuur. Karawelliseer (Rijle in het kookwoordenboek) de sutker op hoog
vuur, Haal het vawn het vuur als het Raramel gewordewn s, Roer de rest
van de boter evdoor, (Pas op! Het kan spetteren), Schenk de karamel tn
de quichevorm., Leg de appel wmet de bolle kant tn de karamel en verdeel
de kersen erover,

=, Bestulif het werkblad met bloem en rol het deeg uit tot een ronde Lap van
@ 20 e, Leg de rondle Lap op ole appels en duw het aan de rand een
beetje naar onderen, Maak met een mes gaatjes tn het deeg en bak het
tn de oven ongeveer 40 minuten.

4, Neew het uit de oven en Laat het 10 minuten afioelen, Leg een platte
schaal op de bakvorm en draal het o,




