Pastosalade met zeefruit

VRAAG ALTIID
Wat hebjo nodig? o J;ggg;p
125 g forfalle of crovattine (strikjespasta) ) - '
250 g zeevruchtencocktail
1 limoen
5 eetlepels olijffolie extrav vierge
2 eetlepely groene olijventapenade
1/2 komkomwmer
100 g jonge bladsla

Hoe maak je het klaawr?

Kook de pastow beetgaoar. Laat de geevruchtencocktoil enkele minuter
v wourmy water ontdooien evw dep het vervolgens droog. Boew de limoen
schoon,, rasp de schil ew pers de virucht wit. Klop inv een schaal de
dressing vawvolie; 1-2 eetlepels Limoensap, de geraspte schil, tapenade;
zout enwpeper. Spoel de pastaw inv vergiet af met koud water ew laat het
uitlekkew. Schep de pasta met zeevruchtencocktaid door de dressing.
Was de komkommer wassen, halveer het inv de lengte en schwaap met
een theelepel de zaadlijsterv eruit. Snij de komkomumerhelftev inv de
lengte invplakkerv en snij dege plakker in nog fijnere linten. Verdeel de
bladsla over vier borden. Schep de pastasalade erop. Garneer het met
komkommerlintes.
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