Parmaham met meloew e perzgik

VRAAG ALTID

OF JE MAG Gy
Wat heb-je nodig? KOKEN!
\\

1 galiameloesv ﬁ

1/2 ciabatto (brood), in sneetjes vauv 1 cmv
dik

Hoe maak je het klaaw?

1. Breng de agijw en suiker inv een steelpanv al roevend aouwv de kook.
Laat het 2 minuter koken tot de suiker iy opgelost. Laat het vervolgens
afkoelen.

2. Snijd de meloerv inv 8 pawrten en verwijder de pitterw e schil. Halveer
de pergiker en verwijder de pit. Verdeel de meloen en pergikhelften over
4 bordew e leg op elk stuk meloer env elke perzikhelft een plak hawm.
Druppel er wat agijnsiroop over ew bestrooi royaal met peper.

3. Verhit de olie irv eenv koekenpar enw bak de ciabatto op niet te hoog
v i 2 minuden goudbruin. Keer regelmatig. Sevveer het brood bij de
meloev exv perzik.
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