Banketstaaf

VRAAG ALTID

Wat heb-je nodig? OF Jf( gﬁgwcw
1 citroen ;

300 g amandelspijs f
1 tl gemaden kruidnagel \
1 tL gemaldesw kawdemonmy N
2 eierew

1/2 rolverse bladerdeeg (lap van 40 x 12
comy)
20 gawrneeramandelen

Hoewmkxjehetklaﬁw?
e Verwawrm de over voor op 200 °C.
e Rasp de schil vawv de citroew.
o Verkruimel de amandelspijs en meng het met de kruidnagel, de
kawdemom, de helft vaw de eidooier e het citroenwasp.
Maak eev rol van 36 cwv lang.
Bestrijk het bladerdeeg met water.
Leg de rol amandelspijs in het midden.
Vouww het deeg omv de spijs envlaat het eevv beetje overlapper.
Dww de naad dichk.
Voww de gijkanten naor binvnew env duw het dicht.
Leg bakpapier op eenv bakplaaf.
Leg de banketstaaf met de naad naowr onderesw op de bakplaat.
Leg de amandelen op de banketstaaf.
Bestrijk de stoaaf de rest vaw de eidooier.
Bak de banketstaaf ongeveer 20 minuites.
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